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BAR E CREPES 6.014.01 

 

 

CENTRIFUGADORAS DE SUMOS 

 

 

CARATERÍSTICAS PRINCIPAIS 

Centrifugadora de sumos marca MAGNUS, em aço inox, para de 
sumos de frutas e vegetais com ejeção automática da polpa. Fácil de 
limpar e desmonta-se e monta-se em segundos.  
Motor de 6300 r.p.m. Sistema de segurança: manípulo de fecho e 
paragem do motor. 
 
Centrifugadoras de sumos marca ROBOT-COUPE - França, em aço 
inox, para sumos de fruta ou legumes, com filtro inox, boca de Ø79 
mm, motor assíncrono silencioso de 3000 r.p.m, apara pingos com 
capacidade de 30 cl e depósito de recolha de resíduos. 

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

MODELO CM 426 J80 ULTRA J100 ULTRA    

Dimensões - mm (CLA)  190x310x380 235x420x505 235x438x595    

Marca MAGNUS ROBOT COUPE ROBOT COUPE    

Altura útil do copo - mm     - 162 256    

Recipiente de resíduos - lts.  3,2 6,5 7,2    

Potência - Watt  240 700 1.000    

Alimentação - Volt  230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz    

Peso líquido - Kg  4,2 11 13    
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