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FORNOS DE GASTRONOMIA 
Para 4 x GN 1/1 ou 4 x 60x40 cm 

 

CARATERÍSTICAS PRINCIPAIS 

Forno de convecção elétrico da marca MAGNUS, para 4 tabuleiros GN 
1/1 ou tabuleiros 60x40 cm, com controlo manual de humidificação. 
Interior e exterior em aço inox e 2 ventiladores com inversão de 
marcha. Isolamento térmico de 50 mm e porta em vidro duplo de 4 
mm. Câmara com cantos arredondados e fundo em forma diamantada 
para melhorar o escoamento dos condensados. Vedante da porta 
removível para fácil limpeza e pega ergonómica atérmica. Porta com 
micro para parar os ventiladores com a sua abertura.  
Todos os fornos são fornecidos com 1 grelha GN 1/1. 
 

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

MODELO GN411 RU GN411 RU MIX GN411 RU MN    

Dimensões - mm (CLA)  865x735x565 865x735x565 865x735x565    

Capacidade tabuleiros GN 1/1 4 4 4    

Temperatura - ºC  0-270 0-270 0-270    

Humidificar manual sim sim sim    

Grill superior não sim não    

Passo entre guias - mm  75 75 75    

Temporizador de 1 a 120 min. sim sim sim    

Potência - Watt  6.500 7.200 3.600    

Alimentação - Volt  400/3N/50Hz 400/3N/50Hz 230V/1N/50Hz    

Peso líquido - Kg  60 60 60    
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