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GRELHADORES FRY TOP A GÁS 
Linha 900C 

    

CARATERÍSTICAS PRINCIPAIS 

Grelhadores a gás fry top - marca JUNEX – Portugal, em aço inox, 
queimadores em aço inox, piloto, placa de grelhar em aço macio de 
15 mm de espessura, lisas ou caneladas em função do modelo, 
resguardo de 100 mm anti salpicos, tabuleiro de recolha de gorduras, 
válvula de segurança termopar e acendimento por isqueiro.  
Fornecidos sem portas. Pés em aço inox reguláveis. 
Opcionais: portas inferiores. 

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

MODELO FT9C00C FT9C0LL FT9C0CC FT9C0LC   

Dimensões - mm (CLA)  400x900x900 800x900x900 800x900x900 800x900x900   

Base inferior sim, aberta sim, aberta sim, aberta sim, aberta   

Potência queimadores - Kw 7,2 2x7,2 2x7,2 2x7,2   

Tipo de grelhador Fry top Fry top Fry top Fry top   

Tipo de chapa canelada lisa canelada lisa/canelada   

Potência - Watt  7.200 7.200 14.400 14.400   

Alimentação - Gás Natural/GPL Natural/GPL Natural/GPL Natural/GPL   

Peso líquido - Kg  72 123 123 123   
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